
 ی میکسر هموژنایزر تحت خلا پایلوت برای افزایش کیفیت مواد غذای بررسی 

 

 چکیده:

  ت ی. اهمپردازدیم  ییدر صنعت غذا  لوتیتحت خلا پا  زریهموژنا  یکسرهایو کاربرد م  یتخصص   یمقاله به بررس   نیا

تحت خلا، از    ونیزاس یهموژن  یایشده و مزا  د یتأک  ییمحصولات غذا  یمنیثبات، و ا  ت، یفی در ک  کنواختی  بیترک

اند. قرار گرفته   یها مورد بررس فرآورده   ی رعمر ماندگا  شی و افزا  ون یداس یاز اکس  یریجلوگ   ، یجمله بهبود ساختار

شرح    زر ی، و هموژنااآجیتاتورهمانند محفظه خلا،    ید یتحت خلا با اجزاء کل   زریهموژنا  یشگاهیآزما  یهادستگاه

شده    انینما  یسازی نیریو ش   ، یمحصولات لبن  ها،یدنیمانند نوش   ییمختلف غذا  عیها در صناداده شده و کاربرد آن 

  ز یها نبلندمدت آن   یایاشاره شده، اما مزا  زاتیتجه  نیا  یاندازمرتبط با راه   یهابالا و چالش  هی ولا  یهانه یاست. هز

ارائه شده است تا    های فناور  نیو امکان بهبود ا  ی آت  قاتیانجام تحق  ی برا  یشنهاداتیپ  ت، ی. در نهاشودی م  حیتشر

در حال    یازهاین  یپاسخگو  د،یجد   یهای با فناور   مو ادغا  ها،نه یکاهش هز  ،ییکارا  شی بتوانند با افزا  دکنندگان یتول

 کمک کنند.   ییصنعت غذا شرفت یکنندگان بمانند و به پمصرف   رییتغ

 برای مشاهده محصول از لینک زیر استفاده نمایید. 



 فرمایید.   کلیک را  لینک زیر  ژنایزر صنعتی  همچنین میتوانید جهت مشاهده میکسرهموو  

 

 مقدمه

 یی غذا یهادر فرآورده  کنواختی  بیبه ترک یابیدست  تی اهم یمعرف

  ی منیو ا  ت یفیدر ک  یاتیاست و نقش ح  ییمواد غذا  یفرآور   یاز اصول اساس   ی کی  کنواخت ی  ب یبه ترک  یابیدست

 :دهمی م ح یتوض شتریفاکتور را ب نیا ت ی. در ادامه، اهمکند ی م فای ا ییمحصول نها

برابر و ثابت    تیفیبا ک  یمحصولات  جادیموجب ا  ییغذا  یها در فراورده   هی مواد اول  کنواختی  بیترک  و ثبات:  تیفیک

 شوند،ی م  د یبه طور همزمان تول  یاد یز  داتیانبوه که در آن تول  د یامر خصوصاً در تول  نی . اشودی م  داتیدر سراسر تول

 .دارد تیاهم

دارنده شود  نامطلوب مواد نگه   ع یتوز  ای  هاکروب یممکن است منجر به رشد م بیدر ترک  ی ناهمگون  :ییغذا یمن یا

 .را به همراه دارد ییغذا یمن یموضوع خطرات ا نیکه ا

از جمله طعم،   ،ییمواد غذا ی حس یهای ژگیبر و یمیمستق ر یتأث  ییمحصولات غذا یکنواخت ی  :یحس یهای ژگیو

 .کننده لطمه بزند به تجربه مصرف  تواند ی نامناسب م بیبافت و بو دارد. ترک 

  ش یو افزا  عاتیبه کاهش ضا  توانند ی م  رند، یانجام پذ   یکه به درست  ون یزاس یهموژن  یندهای فرآ  : ندیفرا  یوربهره 

 .کمک کنند   هی مواد اول ی وربهره

محصول:  ی نوآور توسعه  اول  ب یترک  یی توانا  و  مواد  تول  ه ی موثر  م  نیا   دکنندگانیبه  را  که    دهد ی امکان 

 .بسازند  یارا امتحان کرده و محصولات نوآورانه  ید یجد  یهاون یفرمولاس 

  ع یسلامت عموم جامعه دارند، صنا  ی بالا برا  تیفی با ک  ییغذا  یهاکه فرآورده   یابالقوه   ت یو اهم  ل یدلا  ن یهم  به

فناور  ییغذا دنبال  دست  ییهاو روش   های به  که  تضم  کنواختی  بیترک  ک یبه    یاب یهستند  م  ن یرا    کسر یکنند. 

نرم و   اریبس بیترک کی جادیهوا و ا یهاابهستند که با حذف حب های فناور نیاز ا ی کیتحت خلا  یزرهایهموژنا

 .کنند ی م یانیکمک شا  تیفی ک  شیبه افزا کنواخت،ی

 پایلوت   تحت خلا  زریهموژنا  کسریم یهادستگاه  یشرح فن



  ط یدر شرا هی مواد اول  ونیزاس یو هموژن بیاست که در آن ترک  یدستگاهآزمایشگاهی  تحت خلا   زریهموژنا  کسریم

  کنواخت ی  ع یبه توز  از یبالا که ن  ت یفی با ک  ییمحصولات غذا  د یتول  ی به خصوص برا  ند یفرا  نی. اشودی خلا انجام م

 . میپردازیها مدستگاه  ن یا ی فن یهاه از جنب  ی به برخ ر ی. در زردیگی دارند، مورد استفاده قرار م ب یمواد در ترک

 :ی و اجزاء اصل  یطراح

  ی ر یکف جلوگ  جاد یتا از ا  شوند ی حذف م  ی گاز  یهاتحت خلا که در آن هوا و حباب  ط ی مح  ک ی  جاد یا  خلا:  محفظه

 .ابد یمواد بهبود   تیکرده و حلال 

به    کسرهایم  :تاتورهایآج م)مخلوط   تاتورها یآجچند    ای  کیمجهز  که  هستند  پروانه   تواند ی کننده(  نوع    ،یااز 

 .باشد  ی نیتورب  ای یچیمارپ

 .در سراسر حجم محصول کنواخت ی عیتوز  ک یبه  ی ابیکاهش اندازه ذرات و دست ی برا :زریهموژنا 

 .خلا ط یدر شرا کسریبه م  هی افزودن مواد اول یخاص برا  یهازم یمکان : هیتغذ  ستمیس

 .کند ی م ت یریرا مد  ند ی فرآ ی پارامترها گریو د زش یکه دما، فشار، سرعت آم  یپانل کنترل  کنترل: ستمیس

 .ونیداس یاز اکس یر ی هوا و جلوگ یهاکاهش محلول  ی خلا برا جادی ا:عملکرد

 .محصول  یکنواختی شی افزا ی برا ، یکیمکان یهامواد با روش  ق یکردن دق مخلوط 

 .بالا ته یسکوزیدر مواد با و ی حت یکنواختی ش یمحصول با کاهش اندازه ذرات و افزا یدارسازیپا

 :تحت خلا عبارتند از  ونی زاسیهموژن ندیفرآ  یدیمراحل کل

م   کردن:  جادیا   خلا محفظه  ابتدا،  م  کسریدر  خلا  نظر  مورد  فشار  سطح  اشودی تا  جلوگ  نی.  به  از    یریکار 

 .شودی محصول م ییایمیو ش  یکی زیو باعث بهبود خواص ف دهی بخش ه یمواد اول ونیداس یاکس

اول  هیتغذ  اول  :هیمواد  افزوده م   شدهده یبه صورت سنج  هی مواد  ا  شوند یبه داخل مخزن خلا  به    تواند ی م   نیکه 

 .دفعات محدود باشد   ایصورت مداوم 

مو همزن   تاتورهایآج:  یسازو مخلوط   همزدن مواد  به مخلوط کردن  و شروع  فعال شده  ترک  کنند ی ها    ب یتا 

 .شود جاد یا یکنواختی



در تمام    یکنواختی  عی شده و توز  میکوچک تقس  اریبس  یهامرحله، ذرات مواد به اندازه   نیدر ا  :ونی زاسیهموژن

 .جداگانه باشد  یهادانه  ا یو بدون تجمعات  کدستی ییکه فرآورده نها کند ی کمک م نی. اکنند ی م  دایپ عیما

  ل یتا از تشک  شودی برگردانده م  یبه حالت عاد  یفشار به آرام   ون،یزاس یهموژن  ند یفرآ  ل یپس از تکم  از خلا:  خروج

 .شود ی ریجلوگ د یجد  یهاحباب

 تحت خلا  ونی زاسیهموژن ندی فرآ یایمزا

 .هاون یها و امولسمثل سس   ی مهم در محصولات  ژهیبه و  تر،کنواختیتر و  نرم   یبافت  جادی ا  :یخواص ساختار  بهبود

اکس  یریجلوگ اکس  :ونیداس یاز  با  مواد  تماس  فرصت  نت   ژن یکاهش  در  و  و    جه، یهوا  فساد  خطر  کاهش 

 .ونیداس یاکس

 .مدت  یفرآورده در طولان  ی کپارچگ یاز    نانیاطم  ی و مواد نگهدارنده برا  های افزودن   کدستی  ع یتوز  فرآورده:  ثبات

ماندگار  شیافزا دل  :یعمر  اکس  لیبه  و  هوا  با  تماس  عمر    ی دارا  توانند ی م  شدهه یته  ی فرآوردها  ژن، یحداقل 

 .باشند  تری طولان یماندگار

 .لوتی پا اسیتحت خلا در مق زری استفاده از هموژنا  یایمزا

هستند.   ییغذا  د یو توسعه محصولات جد   قیدر تحق  یمهم  یهادستگاه   لوتیپا  اس یتحت خلا در مق  یزرهایهموژنا

دارادستگاه  نیا ا  ید یکل  تیمز  نیچند   یها  برا   اس یمق   نیدر  که  نوآور   یهستند  و  محصول    ی اتیح  یتوسعه 

 :باشندی م

که    آورد ی شده را فراهم مو کنترل   ق یدق  ند یفرا  ط یبا شرا  ون یزاس ی: امکان انجام هموژن قیدق  یسازنمونه  -1

 .شودی بالا م تیفی محصول با ک یهامنجر به ساخت نمونه 

رو    نیاز ا  شود،یاستفاده م   هی از مواد اول  یو تست، حجم کمتر  لوتی: در مرحله پامواد  عاتیکاهش ضا -2

 .د یآی م نییمرتبط با آزمون و خطا پا یهانه یهز

  ی معن  نیبزرگتر را دارند، به ا  اس یمق  د یتول  ط یشرا   یسازه یشب  تیها قابلدستگاه  نی: اند یفرا  یریتکرارپذ  -3

 .باشند  ریو تکرارپذ   ینیبشیقابل پ توانند ی م لوتیپا یهابه دست آمده از تست جیکه نتا

مختلف    یهاون یکه فرمولاس   دهند ی امکان را م  نیکوچک ا  اس یدر مق  یها: آزمونونیفرمولاس   یسازنه یبه -4

 .شوند  یسازنه یو به ی ابیبه سرعت و کارآمد ارز



محصول    ی و حس  یی ایمیش -یکیزیخواص ف   ی گازها که بر رو  گر یو د  ژن ی: اثرات حذف اکساثرات خلا  یبررس  -5

 .است یابیبه وضوح قابل مشاهده و ارز  گذارند،ی اثر م

  ی اتیح  یپارامترها  ریو سا  زش یدما، فشار خلا، سرعت آم  ق یدق  م ی: امکان تنظند یفرا  ط یبر شرا  ق یکنترل دق -6

 .کند ی را فراهم م ونیزاس یهموژن ند یفرآ یبرا

و   د یبه مرحله تول تر عیها سرکه سازمان دهند یامکان را م نیا لوتیپا یندهای: فرآتوسعه محصول عیتسر -7

 .ردیپذ ی انجام م ی به شکل مؤثرتر د یو تست محصولات جد   د یتول رای بازار عرضه کنند، ز

  لوت یپا  زات یتجه  اس،یمقبزرگ   ید یتول  زاتیدر تجه  یگذاره یبا سرما  سهی: در مقامقرون به صرفه بودن -8

متعدد انجام    یهاگسترده، تست  یهایگذاره یکه قبل از سرما   دهند ی امکان را م  ن یهستند و ا  ترنه یهزکم 

 .شود

  اس یتحت خلا در مق  ونیزاس یهموژن  یهاکی: استفاده از تکنرهایفایمواد نگهدارنده و امولس  ییکارآ  یابیارز -9

  ی ابیمحصول را مورد ارز  ی بر عملکرد کل  هایافزودن  نیا  ر یتا تأث  دهد ی دهندگان اجازه مبه توسعه   لوتیپا

 .قرار دهند 

خلا    زریهموژنا  ت،ینها  در به    د یمف  اریبس  یدستگاهآزمایشگاهی  تحت  و  است  محصول  توسعه  مراحل  در 

  ی بپردازند و محصولات  د یجد   یهاون یکه با سرعت و دقت بالا به توسعه فرمولاس   دهد یرا م   ییتوانا  نیا  دکنندگان یتول

 .برتر به بازار عرضه کنند  ت یفیبا ک

 ی فناور نیبا استفاده از ا ییمواد غذا  تیفی ارتقاء ک یچگونگ  ح یتوض

را ارتقاء دهد. در ادامه،   ییمواد غذا  تیفی ک یمتعدد  یها به شکل  تواند ی تحت خلا م   زریهموژنا ی استفاده از فناور

 :شودی باره ارائه م  نیدر ا یاتیجزئ

کرده و    م یتقس  زی ر  اریرا به ذرات بس  ییذرات موجود در ماده غذا  زرهای: هموژنامحصول  یکنواختی  شیافزا -1

دارنده در کل محصول به شکل  ها و مواد نگه ها، رنگدهنده طعم   ،یمواد افزودن   عیتا توز  شوند یباعث م

 .میداشته باش   یبافت و طعم بهتر  ییدر محصول نها شودی م  جهیامر نت نی. اردیصورت گ کنواختی

هوا حذف   یهاتحت خلا، حباب ون یزاس یهموژن ند ی: در فرااز کف کردن ی ری شگ یهوا و پ یهاحذف حباب  -2

به بهبود بافت و    ن یکه ا  شودی م  یر یجلوگ  هایدنیها و نوش مانند سس   یشده و از کف کردن محصولات

 .کند ی ظاهر محصول کمک م



با    ییتماس مواد غذا  شود،ی خلا انجام م  ط یدر شرا  ون یزاس ی: از آنجا که هموژنونیداس یکاهش خطر اکس -3

رنگ را کاهش دهد و به حفظ مواد    رییو تغ   ونیداس یاکس  تواند ی م  نیکه ا  رسد ی به حد اقل م   ژنیاکس

 .کمک کند  یمغذ 

پا -4 ترکیداریبهبود  نها  کنواختی  باتی:  پا  ییمحصول  تفک  دارتریمعمولاً  احتمال  و    ا ی  یاه یلا  کیهستند 

 .است ترنییها پاجداشدن فاز در آن 

محصولات    د یبه تول   یی غذا  یهاه یمگنواخت در فرآور  ب یترک  ک ی  جاد ی : امحصول  نان یاطم  تیقابل  شیافزا -5

 .شودی و قابل اعتماد منجر م   ینیبش یقابل پ اتیبا خصوص

و هضم    هی و تجز  یکه به بهبود دسترس   دهد ی موثرتر ذرات را کاهش م  ونیزاس ی : هموژنکاهش اندازه ذرات -6

 .کند ی کمک م  یمواد مغذ 

را    ژنیمانند اکس  یثبات ی تماس با مواد ب  یها: از آنجا که خلا، فرصتمحصول  د یعمر مف  شیحفظ و افزا -7

 .شودی حفظ م یتری به مدت طولان شانی و تازگ کنند ی م  دایپ یشتریمحصولات طول عمر ب کند،ی کم م

که    یادارندهمواد نگه   ع ی توز  ن ی: با تضمبا مواد نگهدارنده اندک  ایدارنده  محصولات بدون مواد نگه  د یتول -8

 .حفاظت را ارائه دهند  زانیها را به کار برد تا همان م از آن  ی بتوان مقدار کمتر د یشا شوند،ی استفاده م

  یی کننده نهابه مصرف   ایمزا  ن یاز ا  ی اریدر عملکرد، باعث انتقال بس  شرفت یتحت خلا با پ  ون یزاس ی هموژن  ند یفرا

 .ییمواد غذا ی منیو ا  تیفی و هم از نظر ک  یهم از لحاظ حس شود،ی م

 :کاربرد در صنعت

تحت    زریهموژنا  ی ناورف؟  چیست  ییمختلف غذا  عیدر صناپایلوت  تحت خلا    زریهموژنا  یفناور  یکاربردها  لیتحل

بهبود    یاغلب برا  ی تکنولوژ  نیدارد. ا  ییغذا  عیمختلف صنا  یهااز کاربردها را در بخش   یعیگستره وس   پایلوت  خلا

کاربردها اشاره    نیاز ا  یبه برخ  ر ی. در زشودی به کار گرفته م  ییمحصولات مختلف غذا یثبات، و ماندگار  ت، یفیک

 :میکنی م

  ع یباعث توز   ونیزاس ی قهوه، هموژن  یهاو کرم   ها،وه ی آب م  ر،یش   ر ینظ  ییهایدنینوش   د ی: در تولهایدنینوش  -1

 .کند ی م ی ریفاز جلوگ یاز جدا شدگ ن یو همچن شود،ی ها ممؤلفه  ریو سا های چرب کنواختی

مورد    تری طولان  یبا بافت بهتر و ماندگار  ییهاسس  د یتول  یبرا  توانند یم  زرهای: هموژناهاها و روغنسس -2

 .کنند ی م جادیها اسس یهامؤلفه  ریها، آب، و ساروغن  نیثابت ب  یونیها امولس. آن رند یاستفاده قرار گ



در    ید یکل  ینقش  تواند ی تحت خلا م  زریهموژنا  ر،ی مانند ماست و پن  یمحصولات لبن  د ی: در تولاتیلبن -3

  ت یفی هوا که ممکن است به ک یهاو حذف حباب  ،یو چرب  نیپروتئ کنواختی عیبافت مناسب، توز نیتأم

 .برساند، داشته باشد  بیمحصول آس  یظاهر

ش  -4 شکلات   ینیریصنعت  برایسازو  کرمشکلات   د یتول  ی:  محصولات  و  و    یها  نرم  بافت    کنواخت، یبا 

دارد. کاهش حجم ذرات قند و شکلات باعث بهبود ظاهر و دوام محصول    ینقش مهمتحت خلا    زریهموژنا

 .شودی م

  تواند ی و کالباس م  س یمانند سوس   ی محصولات گوشت د یدر تول ی فناور  ن ی: استفاده از ایمحصولات گوشت -5

 .و بهبود بافت کمک کند  های افزودن کنواختی ع یبه توز

ب -6 نان   تیسکوئیصنعت  هموژنی پزو  تول   تواند ی م  ون یزاس ی:  دق  کنواختی  یرهایخم  د یبه  کنترل    ق یبا 

 .گذاردی م ر یمحصول تأث یینها تیفی بر ک ماًیامر مستق نیهوا کمک کند که ا یهاحباب

برایسازی بستن  عیصنا -7 بافت خامه   یبستن  د یتول   ی:  ا  یاتیح  ونیزاس یهموژن  کنواخت،یو    یابا   نیاست. 

 .شودی بالا م  تیفی با ک یبستن د یو منجر به تول کند ی را کم م  خی  یهاستالیمقدار کر ند یفرآ

توزییغذا  یهای افزودن  د یتول -8 امولس  عی:  و  ذرات  و  ییغذا  یهای افزودن   یهاون ینانو  مواد    ها،ن یتامیمانند 

 .ابد یتحت خلا بهبود  ی زرهایتوسط هموژنا تواند ی ها مدهنده و طعم  ،یمعدن

بهبود ثبات    ون،یداس یتا با کاهش اندازه ذرات، کاهش اکس  دهد ی اجازه م   ییغذا  عیتحت خلا به صنا  زریهموژنا

امر    نیکنند. ا  د یتول   ی تریطولان   ی بالاتر و ماندگار  تیفی محصولات با ک   ،ی و بهبود عملکرد کل  ، یو ساختار  یبافت

 .است تری طولان د یو با عمر مف  تر،کنواخت ی بافتبهتر، با طعم و  ییمحصولات غذا یکنندگان به معن مصرف  یبرا

 های اولیه بالامعایب احتمالی مانند هزینه

برا  ه یاول   یهانه یهز از م   ی بالا  جنبه    نیاز چند   ی ناش   لوتیپا  اس یتحت خلا در مق  زری هموژنا  یکسرهایاستفاده 

 :است

مدهیچیپ  زاتیتجه -1 دارا   زر یهموژنا  یکسرها ی:  خلا  پ  یتحت  شامل    یاده یچیساختار  اغلب  که  هستند 

پمپ  یهاستم یس   تاتورها،یآج س   یهاخلا،  و  بالا،  اشودی م  ی کنترل  قیدق  یهاستمیفشار    زات یتجه  نی. 

 .هستند  متیقگران ه ی و مواد اول  قیدق یمهندس  ی ندهایفرا ازمند ین شرفتهیپ

است،    برنه یهز  زیها ن دستگاه   نیا  یسازاده یساخت، نصب و پ  یهای دگیچی: علاوه بر پیسازادهیساخت و پ -2

 یاستانداردها  تیموجود و رعا  ی با فضا  قیتطب  یبرا   یخاص  یهاستمیبه نصب س   از یممکن است ن  رایز

 .کار داشته باشند  ط یمح یبهداشت



 

خلا،    یهاپمپ  رینظ   یمتیقگران   یهامؤلفه   یدارا  های فناور  نیا  ی: هر دو ون یزاس یخلا و هموژن  یفناور -3

 .هستند  ندهایکنترل فرآ یبرا  قیدق  یرهایفشار بالا و ش  یلندرهایس 

  یبهداشت  یمطابق با استانداردها  د یبا  ییغذا  ع یمورد استفاده در صنا   یها: دستگاهیبهداشت  یاستانداردها -4

  ش یکه افزا  شودیمنجر م   ره یو غ  تیفیضد زنگ با ک  لیموضوع به کاربرد است  نیباشند، که ا  رانهیسختگ 

 .دارد  ی مواد را در پ یهانه یهز

  ق یگسترده در تحق  ی گذاره یتحت خلا مستلزم سرما  زر یهموژنا  کسریم   یها: توسعه دستگاهو توسعه  ق یتحق -5

فناور   (R&D)و توسعه  به    ییهانه یاست که هز  ن ینو  یهاموجود و کشف روش   یهای جهت بهبود  را 

 .همراه دارد

است تا بتوانند به صورت موثر   هانیسیآموزش کارکنان و تکن ازمند ین  یفناور ن ی: کار با اآموزش کارکنان -6

 .دستگاه را به کار ببرند   منیو ا

به    د یبالا باشد، چرا که با  تواند ی م  زین  آلاتنیماش   نیا  ریو تعم  ینگهدار  یها نه ی: هزراتیو تعم  ینگهدار -7

 .خود را حفظ کنند  نه یو حفظ شوند تا عملکرد به ی بررس  یاصورت دوره 

در درازمدت به صرفه باشد،    تواند ی تحت خلا م   زریهموژنا  ی در فناور   ی گذاره یبالا، سرما  ه یاول  یهانه ی هز  رغمیعل

  ی فناور  ن یا  ن،یشود. همچن  عاتیو کاهش ضا  ، یوربهره   ش یمحصول، افزا  ت یفی به خصوص اگر موجب بهبود ک

 کند.  جاد یا یشتر یو ارزش افزوده ب  د ینما زیاکمک کند تا محصولات خود را از رقبا متم  دکنندهیبه تول تواند ی م

 ارتباط با ما

  ی برا  ی صنعت  آلاتن یماش   ی راهکارها  ن یبهتر  افتن ی  انیو در جر   م یتا به سؤالات شما پاسخ ده   میاهمواره آماده 

 :د یریسفارش و مشاوره با ما تماس بگ  ی. برا میارائه ده  گانیخاص شما، مشاوره را یازهاین

 )دفتر شرکت مهندس رفیعی(   02833453278-(رعاملیمد  ، ید ی)مهندس حم 09125820596تماس:   تلفن

 .م یمشترک بردار تیبلند در جهت موفق  ی به شما، گام یرسانکه در خدمت میمشتاق

 :گیریبحث و نتیجه 

ها توانسته  ثبات آن   شیو افزا  ییبهبود عملکرد محصولات غذا  لیبه دل آزمایشگاهی  تحت خلا    زریهموژنا  یفناور

صنعت    نده یآ   یرا برا   یمتعدد  یهالیپتانس  ، یفناور   نیدست آورد. ابه   ییدر صنعت غذا  یریچشمگ   جیاست نتا

 :میپردازیها مآن  لیبه تحل  ری که در ز دهد ی ارائه م  ییغذا



  ترکنواختیبا بافت و طعم    یمحصولات   توانی تحت خلا، م  زری: با استفاده از هموژنامحصولات  تیفی ارتقاء ک -1

 .شوند ی کنندگان برخوردار ممصرف  ان یدر م یبهتر  رش یکرد که از پذ   د یتول

تست   ید یجد   یها ون یتا فرمولاس  دهد ی اجازه م  ی فناور  نیا  یریپذ : انعطاف در توسعه محصول شنینوویا -2

تنوع در بازار    شی و افزا  د یمحصولات جد   د یدر تول  یبه نوآور   نیبرسند، ا  د یسرعت به مرحله تول شوند و به 

 .کند ی کمک م

مواد -3 تجهکاهش هدررفت  از  استفاده  مبه شرکت   لوتیپا  اس یمق  زاتی:  امکان  هز  دهد ی ها  کمتر،    نه یبا 

 .خواهد داشت یرا در پ ه یکاهش هدررفت مواد اول ن یرا امتحان کنند، که ا د یجد  یهای ها و فناورفرمول 

  ش یمحصولات را افزا  د یعمر مف   توانند ی تحت خلا م  ون یزاس یهموژن  یهاکی: تکنطول عمر محصول  شیافزا -4

 .کند ی و کاهش اسراف محصولات کمک م ن یتام رهیزنج  ییکارا شی موضوع به افزا ن یدهند که ا

  شود ی کمتر م هاسمیکروارگانیاحتمال رشد م د،یتول ند یدر فرآ  ژن ی: با کاهش اکسمحصولات ی منیبهبود ا -5

 .کند ی م  دایپ شیافزا ییمواد غذا  یمنیا جه ی و در نت

  د یتول  ی طی مح  راتیتأث   توان ی انبوه، م  د یاز تول   شیپ  لوت یپا  اس ی: با استفاده از مقیط یمحستیز  یداریپا -6

 .کرد  جادیا یدارتریپا  د یتول  ط یرا کاهش داد و شرا

چندگانه    یندهایفرآ   توانند ی م  را یکمک کنند، ز  د یتول  یی کارا  ش یبه افزا  توانند ی م  زرها ی: هموژناد یتول  ییکارا -7

 .ند یدستگاه ادغام نما  کیرا در 

 :عبارتند از  ییصنعت غذا  نده یمذکور در آ یفناور یهال یپتانس

مصنوع   ی ریگبهره هوش  فناوریاز  ادغام  س   زر یهموژنا  ی :  با  خلا  مصنوع  یهاستم یتحت  به    تواند ی م  ی هوش 

 .بازار کمک کند  ی ازهاین ینیب شیو پ ندهایفرآ یسازنه یبه

کنندگان، مانند  مشخص مصرف   یازهایبر اساس ن  ی: امکان ساخت محصولات سفارش یمحصولات سفارش   د یتول

 .بهبود سلامت ی برا شدهیمهندس  ا ی ژهیو باتی محصولات با ترک

  زر یاستفاده از هموژنا  ،یاهیمحصولات گ  ی تقاضا برا  شی: با افزاهانیگزیجا  ریو سا  سد یبپلنت   یهاون یتوسعه فرمولاس 

 .بهتر نقش داشته باشد  یبا مشخصات حس د یدر توسعه محصولات جد  تواند ی تحت خلا م

 .های فناور نیو بهبود ا  یآت قات یتحق  یبرا شنهاداتیپ

 کند ی امکان را فراهم م   نیا   ون، یزاس یهموژن  ند یفرآ  ی مصرف انرژ  یسازنه یبه  ی مطالعات بر رو  :یانرژ  ییبهبود کارا

 .شوند  د یبالا تول ت یفیبا ک یمحصولات  یترن ییپا یطیمحستیز  راتی کمتر و تاث نهیکه با هز



به   از یکاهش ن  ن یهمچن زات،یساخت و نصب تجه یهانه یکاهش هز نه ی پژوهش در زم :دیتول  یهانه یهز کاهش

 .شود های فناور  نی موجب گسترش استفاده از ا  تواند ی م رات یو تعم ینگهدار

  یهاستم یو س   شرفته یپ  یتحت خلا با سنسورها  یزرهایادغام هموژنا   نه یدر زم  قیتحق  :نینو   یهای با فناور  ادغام

 .د یتول  ط یشرا یسازنه یو به  ند یفرآ  شتریب ونیاتوماس  ی برا ی هوش مصنوع

 

ها به کار روند تا از  در ساختار دستگاه توانند ی که م د یجد  یمواد و ساختارها  یمطالعه بر رو   :دیمواد جد توسعه

 .بهتر برخوردار باشند  یی و کارا شتریب یداریپا

  ی تحت خلا بر رو   ونیزاس یهموژن   ند یدرک اثرات فرآ   یبرا  ترع یوس   شاتیآزما  محصول محور:  یکاربرد   قاتیتحق

 .یاز جمله عطر، طعم، بافت و ماندگار ییمختلف محصولات غذا یهای ژگیو

تحت خلا   زریهموژنا  ی محصولات که با تکنولوژ  د یجد   یهاون یفرمولاس   یابیارز  :دیجد  یهاون ی فرمولاس  بهبود

 .می محصول برس  ییها بر خواص نهاآن   ریتأث یاز چگونگ  یاند تا به درک بهترشده د یتجد 

با تمرکز    ست،یزط یتحت خلا بر مح  زریهموژنا  یندهایفرآ   ری و کاهش تاث  لیتحل  :یطیمح ست یاثرات ز   یبررس

 .مصرف منابع یسازنه ی و به  CO2بر کاهش انتشار

  رتریپذ تر، و انعطاف صرفه به مقرون   دارتر،یپا  د یتول  یدر راستا  تواند یم  ییو بهبودها، صنعت غذا  قاتی تحق  نیانجام ا  با

  شرفت یکنندگان پمصرف   یازهایبه ن   یی و در پاسخگو  دهد ی م  شیمحصولات را افزا  تی فیک   که ی حرکت کند، درحال

 .کند ی م

 منابع:

Improvements in emulsion stability of dairy beverages treated by high pressure 

homogenization: A pilot-scale feasibility study, panelSergio I. Martínez-

Monteagudo a b, Shreya Kamat a, Nalini Patel c, Gul Konuklar c, Nagendra 

Rangavajla c, V.M. Balasubramaniam 

 

Scale-down emulsion homogenization: Conditions to mimic pilot homogenizer 

depending on the emulsifier,panelBaptiste M.G. Michon a, Pablo Granda a, Damien 

J.L. Mat a b, Isabelle Souchon b, Steven Le Feunteun b, Camille Michon 
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